
Vente de Vins

Au cœur de Saint-Prex, sur les coteaux ensoleillés
dominant le Léman, la famille Bugnon cultive avec
passion depuis quatre générations un domaine de

8,3 hectares. Alliant tradition et respect de
l’environnement, elle y élabore des vins

authentiques et équilibrés issus de cépages
emblématiques de La Côte.

Vin blanc primeur, fin et fruité, aux notes de
fleurs de tilleul et de fruits frais. Élégant,
vif et harmonieux, il se déguste idéalement
entre 8 et 10 °C, en apéritif ou avec fruits de
mer, salades et fromages.

Chasselas du Domaine

Btl 75cl - 14.00 CHF

Vin rouge élégant à la robe rubis, au nez de
cerise, framboise et violette. Rond et
souple, il séduit par sa finesse et sa belle
longueur. Idéal avec une grande variété de
plats, notamment les volailles rôties, le
saumon grillé, les champignons sautés, les
plats à base de canard, ainsi que les
fromages à pâte molle. À déguster entre 14
et 16 °C.

Pinot Noir

Btl 75cl - 16.00 CHF

Rosé frais et élégant, aux arômes de fraise,
framboise et cerise, relevés d’une touche
d’agrumes. En bouche, vif et fruité, avec
une finale rafraîchissante. Parfait à
l’apéritif, avec salades, grillades ou fruits de
mer. À déguster entre 8 et 10 °C.

Rosé Gamaret Gamay

Btl 75cl - 15.00 CHF

La Jeunesse de Prévonloup et environs a l’honneur d’organiser
le Rallye FVJC 2026.

Afin de soutenir cet événement exigeant sur le plan financier,
nous proposons une vente de vins en partenariat avec le
Domaine Bon-Boccard (La Côte) et le Domaine Blondel

(Lavaux).
Votre achat contribue directement à la réussite du Rallye 2026

à Prévonloup.
Livraisons prévues en décembre 2025 et en mars 2026.

Merci pour votre soutien !

Commande via le QR code, ou auprès de nos membres.

caissier@prevonloup2026.ch



Domaine Blondel
Au cœur de Lavaux, classé au patrimoine mondial
de l’UNESCO, le Domaine Blondel perpétue une
longue tradition viticole familiale alliant passion,

respect de la terre et modernité. Repris en 2022 par
Louis et Charlotte Blondel, le domaine exprime à
travers chacun de ses vins l’authenticité et la
richesse unique de ce terroir d’exception.

Chasselas à l'arome racé et équilibré, reflet
du terroir d’Épesses. Fin et expressif, il
séduit par sa structure harmonieuse et son
caractère affirmé. Parfait compagnon d’une
fondue ou d’un apéritif convivial.

La Perle – Epesses blanc

Btl 70cl - 18.00 CHF

Chasselas du Dézaley au nez riche et
fruité, avec des notes de miel et
d’amande. En bouche : long et moelleux,
inoubliable. Parfait avec des fromages
relevés.

Côtes des Abbayes –
Dézaley Grand Cru

Btl 70cl - 22.50 CHF

Assemblage de Gamaret et Pinot Noir, à la
robe rouge cassis brillante et au nez fruité
de raisin et de griotte. Souple, légèrement
tannique et harmonieux, il accompagne
parfaitement apéritifs, fromages, viandes
séchées et poissons.

Le Lyrique – St-Saphorin
rouge

Btl 70cl - 20.50 CHF

Assemblage de Gamaret, Garanoir et
Diolinoir, élevé deux ans en barrique. Son
nez boisé aux notes de cacao évoque le
chocolat noir. Un vin de caractère, idéal
avec le gibier ou la chasse.

Le Virtuose – Epesses Rouge
Grand Cru

Btl 70cl - 33.00 CHF

Accessoires
incontournables

Verres à pied - 21cl (Carton de 6) : 36.00 CHF
Tire-bouchon : 10.00 CHF
DropStop : 2.00 CHF


